AT

NABOPATOPMIA 3A UCMUTYBAHKE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

BONNECTU KAJ YXMBOTHMU

M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCIMNUTYBAE
(co akpeguTupaHo mocTpuparse)

OB 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC EN ISOVIEC 17922

Testing

yn. ,,bopwuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakegoHuja

MU3BsewrTaj 6p. 152522/3 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha BapaTenot : JKMN Bogosop H. UnuHpeH
Appeca Ha bapaTtenot : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnunaeH

Aatym Ha semarbe: 07.09.2022
Aatym Ha npuem: 07.09.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnuTyBarse: 152522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha peH 07.09.2022 rogunHa, osnacreHoTo nvue Hukona LIBeTKOBCKKU M3BPLUK 3emMakbe Ha NpUMMEpPOK BoAa
3a Nuerbe 3a TecTUpare Ha GU3UYKO-XEMUCKA aHanumsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha Nnpumepoum: Boaata 3a nuerbe e 3emeHa 04, KyjHa oa [etcka MpaauHKa ,,Mps
Yekop"- MunaauHoBsuM.

Il Mpumepouute ce 3eMeHU COrNaACHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 [naH 32 3emarbe Ha
npumepoLuMm.

IV Crangapam n metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
npUMMepoLM BOAA 3a NUEHE 04 NPEYUCTUTENHU CTaHULM M BOAOBOAHU ANCTPUBYTUBHIU CUCTEMM.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba UM UCKAYYyBaka 04 METOA0T U 04 NNaHOT 3a 3eMake Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

KapaKTepucTnkmn Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuerbe — fletcka MpaguHka ,,Mps yekop"
(MMe, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaerse, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
Ha. 6poj e Tesrimron Pesynrar op, Heoppe- FpaHuuHKn 3aposonysa/
MCNMTYBakbeTo | AeHoCT BpPEAHOCTH Npudarnuso/
i He 3agosonysa
152500322 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a4080nyBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3ag080NyBa
Biyc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 334080NyBa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 334080/YBa
| MatHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
| pH MKC EN ISO 10523:2013 7,43 / 6,5-9,5 pH 3an0s0nysa
| eauHMUM
| Motpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa |
| En. cnposognmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 634 uS/cm / 2500 uS/cm 3agosoaysa |
| Amonujax (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,018 mg/L / 0,5 mg/L 3ap080aysa
#acoeae 1 Bepauja: 4 Bo cuno 0d: 20.06.20222.




NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUIJATHOCTUKA HA

1"5 BOJIECTU KAJ }KMBOTHU
Food(=lab 0B 7.8-02

s it i WM3BELLTAJ O1 NTABOPATOPWUCKO UCMUTYBAHE
h (co alf:;egwmpauo MOCTpUpaH:e) MKC EN 1SO/IEC fisting
17025:2018

Hutputu (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0BONYBa
HutpaTy (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 3af0BONYBa
Xnopuawm MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a00BONYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,054 mg/L / 0,2 mg/L 3340BONYBA
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3300BONYBa

McnuTyBaHuoT NPUMEPOK MM 3a40BOYBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHuoT napametap cornacHo MpasuaHuUKoT 3a 6e36egHOCT W KBaUTET Ha
BogaTa 3a nuerve (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHCKH yCnoBu: v coHyeBo 0O 06Na4yHO O NPOMEHNMBO [ BPHEM/MBO [ Temnepartypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha lagWHKUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpupareTo e M3BpPLIEHO 0/, CTpaHa Ha:

o Knuent m{m Na6 Hukona LiseTKOBCKM (CO akpeauTrpaHa MeTofa)... e Qe e,
/MMe, NpesrMme Ha IMLETO KOe ro U3BPLUXIO MOCTPHP,

U3pabotun: M-p Muauua Tpajuocm/%@.

/ume, npesaume, notnuc /

Datym(un) Ha ussepysarse Ha NabopaTopUCKUTE aKT
[laTym Ha u3gasarbe Ha ussewwrTajot: 12.09.2022

Co * ce o3Ha4yeHysa HeaKpeaUTUPaH MeToq

**Kora KIMHETOT He 6apa u3jasa 3a cooBpasHOCT BO M3BELITA]OT Ce M3BECTYBA MEPHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTM CAy4an MepHaTa Heo[peaeHocT, ce
fpecmeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAWEeHTOT.

%% Co 03HauYBAAT METOAM KO ce AoBueHU o cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja ®ya /lab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHoCT
PakosoacTeoTo Ha ANTY dypa Nlab A00-CKonje rapaHTUpa AeKa CuMTe akTMBHOCTU 33 UCMUTYBaHe Ce U3BPLLIYBAAT HENPUCTPACHO K
80 cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute op/yKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM J0Ka3M 3a
YCOrNaceHoCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKMUTE He MOXaT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpPecH UAW APYru CTPaHu U HUKO]
HemMa npaso ga Bavjae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC Ha pesy/iTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBWM BHATPELUHM,

HaABOPEeLHW, KoMepLuMjanHi, UHAHCUCKKA W APYT BUA NPUTUCOLUM U BAWjaHuja.
3abenewka Bp. 1: Pesynrature of TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT CaMo 3a WCMWTYBaHUTE NpUMEpPOUN. Osoj npoTokon He cmee A3 Ce penpogyuupa oceed co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTtopujaTa M BO LenocT.
3abenewra Gp. 2: JlaBopaTtopwjara He oZrosapa 3a BePOAOCTOjHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBeHW Of NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 3a ucnuTyBarbe.
3a6enewka Bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLLWA 3EMatbE Ha npumepouuTe, nabopartopujara He HOCM OAroOBOPHOCT 33 PeNPe3eHTAaTUBHOCTA Ha NPUMEpOLHUTE.
3abenewka Bp. 4: U3sewTajoT og NabopaToOpPUCKOTO MCNUTYBatbE Ce W3AaBa Bo cornacHoct co NP 7.8 U3secTysarse 3a pesynTaTi.
3abenewra Bp. 5: [JOKoNKy KnweHTOT Bapa M3BelwTajoT o4 NabopaToOpPUCKO WCNUTYBarbe Aa COAPHM M3jaBa 33 coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranyea
COrNacHo NpaBuNo 33 AOHECYBare Ha OAJlyKa 3a u3jasa 3a cooBpasHoct. OBa Npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -GB8:09/2019 Boguy 3a
LOHecyBatbe OfJyKa 1 u3jasa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:
Mpaeuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a egHocTasHo Npudarkarbe Kora:
- MaMepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” unu
- M3MepeHaTa BpeaHOCT € Haa rpaHnLaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3agoBonysa
COrNacHoO BaXMe4YKWoT NPpaBUAHKWK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHO4aBCTREO.
3a6enewxa bp. 6: CuTe akpeAMTUPaHW METOAM 0f ONCEroT Ha akpeawTauuja ce objaseHu Ha seb ctpanara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

U3daHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00d: 20.06.20222. ‘
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NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA BOJIECTU

KAJ XUBOTHMU

Foqqélab

B

WMU3BELWLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTpaHo mocTpupare)

0b 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

TecTmpa
MEC EN INOARC 17828

Testing

yAn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

M3BewrTaj 6p.152522/3

MuKpobuonowka aHanunza

Mme Ha B6apartenoT : JKMN Bogosog H. UnuHAaeH

Appeca Ha 6apartenot : yn. 9 66 ManHgeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHaeH

[aTtym Ha 3ematrbe: 07.09.2022
[atym Ha npuem: 07.09.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutyeatrbe: 152522
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeepa: Ha geH 07.09.2022 roguHa, oBnacteHoTo Avue HuKona LiBeTKOBCKM U3BPLUKM 3eMatbe Ha NMPUMEpPOK BoA3
3a nuerse 3a TecTuparbe Ha MMKpobuonoLLKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepouu:Boaata 3a nuerse e 3emeHa o KyjHa og [letcka MpaguHka ,,Mps
Yekop"- MunaguHoBUM.

Il NMpumepouute ce 3emMeHU COrNacHO NJaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 [naH 3a 3emarbe Ha

npumepoLuu.

IV Crangapau M metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarse Ha npumepoum 3a
MMKpPOBMONOLLIKa aHaNK3a

V JononHysarba, OTCTanyBarsa MU UCKAYYYBakba 04 METO40T M Of NAAHOT 3a 3ematbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntartu:

1.KapaKtepucTuku Ha npumepoKkoT: Boga 3a nuetrbe — [lercka Mpagunka ,,Mpse yexkop”
(Mme, TProBCKo MMe, cepwja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaere, KONMYeCcTBo)

CoobpasHoct
Wa. 6poj Pesynrar og e TpaHuuHKM 3apgosonysa/
Mapametpu Tecr meTog, Heopgpege-
MCNUTYBaHETO Hocr ** BpeaHOCTH Mpudarnuso/
He 3agosonysa
152500322 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konubopmuu 6aktepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml if 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LLpeBHM eHTEPOKOKM MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayLypaqKku MKCEN ISO 26461-2 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKpPOOpraHu3mu MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KyaTtypa 22°C
Bpoere MMKPOOpraHM3mMm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK v 3a10BONYBa KpUTEpUymuTe 3a BapaHMOT NapameTap cornacHo MpasunHUKOT 3a BezbeaHocT 1
KBa/NMTET Ha BOAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 Npwunor 1 u Mpunor 4)

Haoawue: 1

l Bepzwja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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F

NABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTHU e
S KAJ X K\UWBOTHW KU EN 1SOAEC 17025
Food@lab 05 7.8-02 @ﬂ
e W3BELUTAJ O, IAGOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
efuTUpaH st
(co akpeguUTMPaHO MOCTPMpPaHLE) 17025:2018 Tost
BpemeHCKu ycnosu: v coHyeBo 0O 06na4YHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ TemnepaTtypa

HauyuH Ha cknagupare: NagUuaHUK
TemnepaTypa Ha NagUAHUK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BpLUEHO 04 CTpaHa Ha:

o dya Nab Hukona LIBeTKOBCKU (co akpeguTupana metoaa).... Al Lol Lo,
/vimMe, npe3nme Ha NULETO Koe ro U3BpLinio mocTpuparseto /

W3paboTtun: BujoHa BojHuKa.......[.. :
/vme, npesvme, NoTHm

Opobpun: AHapea bolIKOCKa _
/vme, npeaume, notnumc /

NaTym(1) Ha U3BeAyBarbe Ha TaBoPaTOpPUCKUTE akTHBHOCTH : 07.09.2022 - 10.09.2022
[OaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 12.09.2022

Co * ce 03HaueHyBa HEaKPegUTUPaH MeToq

**Kora knnHeTot He Gapa usjasa 3a coob6pa3HOCT BO M3BELITAJOT CE M3BECTYBA MepHaTa HeO4PeAeHOCT, BO CUTe ApYrv Ciy4au MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
rpecMeTysa BO pe3ynTatoT camo no Gaparee Ha KAWeHTOT.

*%% co g3HauyBaaT METOAM KoM ce aobueHn og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja @y J1ab Mma cyyeHo forosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HenpucTpacHoCT
PakoBoacTBOTO Ha ANTY dyg Nla6 AO0-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO K
80 cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute o4nyKu Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM [0Kasu 3a
YCOTNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYTM MHTEPeCH WM APYrY CTPaHWU 1 HUKOj
HeMa npaso Aa Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO HeEma npaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELUHM,
HaABOPELLHU, KOMepLUMjanH1, PUHAHCUCKU U APYT BMA NPUTUCOLM M BAMjaHK]a.

3abenewka bp. 1: Pesyntature of TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT camo 33 UCNUTyBaHuTe npumepoun. OBoj NPOTOKOA He CMee A3 ce penpoayuvpa ocBeH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopatopujaTa v BO Lenocr.

3a6enewka bp. 2: NlaBoparopujata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NDAATOLMTE AOCTABEHM Of NOAHOCUTENOT BO 6aparberto 3a UCTMTYBakbe.

3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKA 38Matbe Ha NpUMepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMepouuTe.
3abenewxa Bp. 4: M3BewTajoT 04 NabopaToOpMCKOTO MCMUTYBatbE Ce U3AaBa 8o cornacHoct co MNP 7.8 U3secTysakbe 3a pesynTaTi.

3abenewka Bp. 5: Jokonky knueHToT 6apa u3BewTajoT of NabopaTopucko McnuTysarbe A3 COAPMM U3jasa 33 coobpazHocrt, nabopaTopwjata nocranyea
COrNacHO NPaswno 3a JOoHecyBarbe Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coobpasxoct. OBa Npaswio e 8o coracHocT co Touka 4.2.1 oA ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[OHECYyBakbe 04/YKa W 13jaea 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa ogAYHKa 33 e4HOCTABHO npudaKare Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e N4 rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” um

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHnLaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3agoBonysa

COrNacHO BaMeyKMoT NpaBuaHMK Ha HaUMOHaNHOTO 33KOHOL4ABCTBO.

3abenelwKa bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHM METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha 8eb cTpaHaTa www.iarm .gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ‘
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